
Entrantes Crudos
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Sashimi X3
Anchoa de Santoña, encurtido japonés, aceituna

Tamago Toro
Huevo relleno, toro, mayo de atún

A elegir entre: atún, salmón, pescado del día

19Kyuu sashimi X9
3x atún, 3x salmón, 3x pescado del día

Usuzukuri
Lubina, ponzu, AOVE

Tartar MYO Maguro
 Atún, yema curada, salsa MYO

14Soba Carbonara 
Toro, soba, carbonara

Kappa
Pepino, sunomono, salmorejo mayo

5,5Miso de Cocido
Shiro Miso, cocido, kombu

Aguacate
Aguacate, sisho, agedama

El pescado para consumo en crudo ha sido 
previamente congelado según normativa vigente. Todos nuestros precios están en € / IVA incluido

Masuko
Ensaladilla, huevas de trucha

Starters
Bola de espinacas o Miso de cocido

(solo disponible a medio día)

Mochi helado, praliné, chocolate
Rolls
Kappa, Aguacate, Sake, Ebi, Hotate, Maguro

(a elegir 3)

Bebidas
Agua / refresco / caña de Estrella Galicia

Hotate

Langostino frito, ajillo, kimchi
Ebi

Vieira, yuzu, negi

Suzuki
Lubina, grasa de vaca, ponzu

Sake
Salmón, alioli miso y naranja, agedama

Hamachi
Pez limón, jengibre, agedama

Maguro
Atún, tomate, regañás

Negi Toro
Toro, wasabi

Toro
Toro, yema curada, jengibre

Toro Aburi
Toro (flameado), soja

Mochi

Bomu de espinaca
Espinaca, salsa sésamo, alga nori

3X
Kappa
Maguro
Ebi

4X
Ebi
Suzuki
Hotate
Maguro

5X
Kappa
Ebi
Suzuki
Sake
Maguro

6X
Ebi
Masuko
Suzuki
Hotate
Maguro
Negi Toro



Cocktails

Vino

Sakes y Destilados

Sake Floral
Sake, zumo de lychee, sirope pimienta rosa
y limón agridulce

BLANCO

10
Mediterráneo
Ginebra, especias mediterráneas, 
lima keffir, tónica

7,5

Palomita
Tequila, flor de sauco, naranja, 
soda de pomelo

7,5
Matcha Mule
Shochu, té matcha, jengibre, 
pieles de lima 

7,5

Menganito 2024 4/19 6/26

6/26

Wine side Story, Rueda
Neno 2024 sobre lias
Viña Somoza, Valdeorras 

30Pedro Méndez Branco do Val ‘24
Rias Baixas 

Tiro al blanco Castas Blancas ‘24
O Morto Wines, Ribeiro 

TINTO

Fulanito 2024 5/19 5/24

5/22

Wine Side Story, Ribera del Duero 
La Clave 2022
Raúl Pérez, Bierzo

UNZU by Julián Chivite

Unzu Blanco 5/26 4/24Unzu Rosé
Chardonnay, 3 Riberas

Maestro Dobel Diamante
Tequila

400 Conejos
Mezcal

Hibiki Harmony
Whisky

The Hakushu
Whisky

Akitora Junmai
Sake

Keigetsu Junmai - Daiginjo
Sake

Garnacha, 3 Riberas

CHAMPAGNE

Billecart-Salmón Le Reserve 65 95Billecart-Salmón Le Rose 
 Champagne Champagne

29Y lo otro también 2022
García & Valencia YLOT, Montsant

Biga crianza 2022
Bodegas Luberri, Rioja 
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Cerveza
Estrella galicia barril 3,5 4

4

4

Estrella galicia sin gluten

1906 botellin 33cl

4Estrella galicia 0.0 tostadaEstrella galicia botellin 33cl

Sin alcohol
Coca cola 3,5 3,5

3,5

3,5

3,5

Fuze tea limon

Fanta naranja

3Agua Caibreroa 33 cl

Agua con gas Caibreroa 33cl

Coca cola zero



Vinos

Champagne
Billecart - Salmon Le Reserve / 65

Billecart - Salmon Le Rosé / 95

Vino blanco
Theia 2024, Melon de Bourgogne / 39
Jerome Bretaudeau, Muscadet

Domaine de la Pinte 2022, Savagnin / 45
Arbois, Jara

Trico Nicolás 2022, Albariño / 48
Tricó, Rias Baixas

Majuelo de Chiviritero, Verdejo / 32
Cantalapiedra, La Seca

Vino tinto
La Servil 2023, Monastrell / 35
Bodegas Cerrón, Jumilla

Bastarda 2023, Merenzao / 39
Fedellos do Couto, Ribeira Sacra

Finca L`Argata 2022, Garnacha / 46
Joan D`Anguera, Montsant

Cobrana 2022, Mencía / 55
Verónica Ortega, Bierzo

Hacemos todo lo posible por mantener esta carta al día, 
pero los precios pueden variar. 

La versión actualizada se encuentra en el restaurante.


